
A39

A36

Poligny

Louhans

Beaune

Mâcon
Morez

Champagnole

Pontarlier

Dole

Pupillin

Arbois

Salins-
les-Bains

Mouchard

Genève

St-Claude
Bourg-
en-Bresse

Lons-le-Saunier

FR
A

N
C

E
 P

A
SS

IO
N

 

/ 
Lo

ns
-l

e-
Sa

un
ie

r
C

ré
at

io
n 

&
 im

pr
es

si
on

 :

 L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.

Portes ouvertes
Pour mieux vous servir,

“Caves ouvertes” week-end de l’Ascension

les 8, 9, 10, 11 et 12 mai 2024

Salons
NOUS SOMMES PRÉSENTS

Consulter les dates sur notre site internet : www.desirepetit.com

au printemps :
 •  Rennes 

(Parc des expositions)
 •  Clermont-Ferrand 

(Parc des expositions)
 •  Strasbourg 

(Parc Wacken)
 •  Arras 

(Parc des expositions 
St-Laurent-Blangy)

 •   Toul 
(Salle de l’Arsenal)

à l’automne :
 •  Belfort 

(Parc des expositions)
 •  Lyon 

(Espace Tony Garnier)
 •  Nancy 

(Parc des expositions)
 •  Thonon-les-Bains 

(Espace Tully)
 •   Lille 

(Grand Palais) 
 •   Paris 

(Porte de Versailles)

62 rue du Ploussard - 39600 Pupillin  
Tél. : 03 84 66 01 20 

E-mail : contact@desirepetit.com
Site : www.desirepetit.com 

Caveau ouvert du lundi au vendredi de 8h-12h et 14h-18h00  
et samedi de 9h00-12h et 14h30-18h.

FERMETURE : LES DIMANCHES hormis les mois de juillet et août  
JOUR DE NOEL ET JOUR DE L’AN.

GAEC DÉSIRÉ PETIT FR 59 318.977.758 - SIRET 318.977.758.00016 
CODE APE 0121 Z - ACCISE : FR 9352 6 E 00 16

CONDITIONS DE VENTES
Nous expédions par caisse(s) de 6, 12 bouteilles et multiples, assorties 
ou non.
Pour toute commande inférieure à 24 bouteilles, ajouter une 
participation forfaitaire aux frais de port de 20 €.
Le présent bon de commande doit obligatoirement comporter la 
signature et le mode de paiement choisi.
Règlement au comptant sans escompte à réception de la facture par 
chèque bancaire (C.R.C.A. n° 01035567000) à l’ordre de G.A.E.C. Désiré 
PETIT. Aucun escompte accordé pour tout paiement anticipé. 
Nous recommandons vivement de vérifier le contenu des caisses 
à l’arrivée ; nos expéditions étant faites aux risques et périls du 
destinataire auquel il appartiendra de faire une réserve auprès du 
livreur en cas d’avarie.
Nos marchandises sont vendues sous réserve de propriété jusqu’au 
paiement intégral, selon les conditions définies ci-dessus.
S’il s’agit d’un cadeau, veuillez indiquer l’adresse complète du 
destinataire et si possible le numéro de téléphone.



*Millésime 2022 et 2023  
certifié en agriculture biologique

UNE HISTOIRE DE FAMILLE

La Maison fut créée par notre grand-
père, Désiré Petit en 1932.
En 1970, Gérard et Marcel, les enfants 
de Désiré ont repris l’exploitation qui 
comptait un peu moins d’1,5 hectares 
de vignes. Mais l’amour du travail et leur 
motivation les poussèrent à investir de 
façon conséquente afin de développer 
le domaine.
Aujourd’hui, nous cultivons un vignoble 
de 27 hectares réparti sur 2 appellations 
géographiques différentes :

A.O.C ARBOIS
A.O.C CHÂTEAU-CHALON

Notre vignoble est conduit en 
agriculture biologique depuis 2019, avec 
la demande de conversion à partir de 
ce millésime. Le domaine est tourné 
depuis  2021 vers la biodynamie avec une 
prise en considération des affluences 
astrales, du rythme de la nature et par 
l’utilisation de préparations végétales. 
L’observation du cep, de la végétation, 
de la grappe à période déterminée 
permet la diminution des traitements 
et moins de tassement de sol.
Les vendanges sont effectuées encore 
manuellement par une quarantaine de 
coupeurs. Nous privilégions la qualité 
du raisin en imposant une sélection 
de grappes par les vendangeurs (état 
sanitaire, maturité).
À la cave, nous nous efforçons de 
préserver toute la finesse et la 
complexité du fruit ainsi que l’identité 
de nos terroirs. 
Pour votre séjour à Pupillin, notre gite 
pour 8 personnes « Chez Désiré » vous 
accueillera dans une ambiance cosie. 
www.gite-pupillin-chezdesire.com. Mieux 
qu’un livre ou un discours, notre plus 
grand plaisir serait de vous faire visiter 
les caves et de vous faire partager, verre 
en main, une dégustation inoubliable.

 Anne-Laure & Damien.

ROSÉ D’ÉTÉ 2022*/23* .....................................................................75 cl 8,90 2 

CRÉMANT DU JURA   
Rosé Brut .................................................................................................75 cl 11,50 2  
Blanc Brut ...............................................................................................75 cl 11,50 2
Blanc de blanc Brut “Cuvée Désirée” .............................75 cl 13,90 2 

TRIBU ‘lles Pétillant naturel ....................................................75 cl 13,00 2 

ARBOIS - PUPILLIN Rouge 
PLOUSSARD 2022*/23* .................................................................75 cl 11,00 2  
PLOUSSARD “DE FEULE” 2022* ...........................................75 cl 14,00 2  
TROUSSEAU 2022* ...........................................................................75 cl 14,00 2 
PINOT NOIR 2022* ............................................................................75 cl 13,00 2 

ARBOIS Rouge 
TROUSSEAU Les Grandes Gardes 2022* .......................75 cl 15,00 2 

ARBOIS - PUPILLIN Blanc Floraux 
CHARDONNAY Cuvée Jules 2022* .....................................75 cl 11,00 2  
SAVAGNIN Cuvée S 2020/23* ..................................................75 cl 13,50 2  
SAVAGNIN ouillé Cuvée Essen’ciel 2021........................75 cl 14,90 2 

ARBOIS - PUPILLIN Blanc Typés 
CHARDONNAY/SAVAGNIN Cuvée Tradition 2022* ........75 cl 14,00 2  
SAVAGNIN 2018 ..................................................................................75 cl 18,50 2 

SPECIALITÉS 
VIN JAUNE 2014/15 ARBOIS-PUPILLIN .......................... 62 cl 34,00 2  
VIN JAUNE 2016 CHÂTEAU-CHALON.............................. 62 cl 37,00 2  
VIN DE PAILLE 2018 ARBOIS-PUPILLIN ..........................37,5 cl 25,00 2 

MACVIN DU JURA  
Blanc ou Rosé ......................................................................................75 cl 16,50 2 

ALCOOLS  
Marc du Jura ........................................................................................ 70 cl 25,00 2  
Marc du Jura en carafe ............................................................... 70 cl 47,00 2

ROSÉ D’ÉTÉ 2022*/23* ....................................75 cl 8,90 2 9,90 2

CRÉMANT DU JURA   
Rosé Brut ................................................................75 cl 11,50 2 12,50 2 
Blanc Brut ..............................................................75 cl 11,50 2	 12,50 2
Blanc de blanc Brut “Cuvée Désirée” ......75 cl 13,90 2 14,90 2
TRIBU ‘lles Pétillant naturel ...................75 cl 13,00 2 14,00 2

ARBOIS - PUPILLIN Rouge 
PLOUSSARD 2022*/23* ................................75 cl 11,00 2 12,00 2 
PLOUSSARD “DE FEULE” 2022* ..........75 cl 14,00 2 15,00 2 
TROUSSEAU 2022* ..........................................75 cl 14,00 2	 15,00 2
PINOT NOIR 2022* ...........................................75 cl 13,00 2 14,00 2

ARBOIS Rouge 
TROUSSEAU Les Grandes Gardes 2022* ...75 cl 15,00 2 16,00 2

ARBOIS - PUPILLIN Blanc Floraux 
CHARDONNAY Cuvée Jules 2022* ....75 cl 11,00 2 12,00 2 
SAVAGNIN Cuvée S 2020/23* .................75 cl 13,50 2 14,50 2 
SAVAGNIN ouillé Cuvée Essen’ciel 2021 ...75 cl 14,90 2 15,90 2

ARBOIS - PUPILLIN Blanc Typés 
CHARD/SAVAG. Cuvée Tradition 2022* ..75 cl 14,00 2 15,00 2 
SAVAGNIN 2018 .................................................75 cl 18,50 2 19,50 2

SPECIALITÉS ...............................................
VIN JAUNE 2014/15 ARBOIS-PUPILLIN....62 cl 34,00 2 35,00 2 
VIN JAUNE 2016 CHÂTEAU-CHALON.........62 cl 37,00 2 38,00 2 
VIN DE PAILLE 2018 ARBOIS-PUPILLIN ..37,5 cl 25,00 2 26,00 2

MACVIN DU JURA  
Blanc ou Rosé .....................................................75 cl 16,50 2 17,50 2

ALCOOLS  
Marc du Jura ........................................................70 cl 25,00 2 26,00 2 
Marc du Jura en carafe ...............................70 cl 47,00 2	 48,00 2

NOS CUVÉES  CE TARIF ANNULE ET REMPLACE LE PRÉCÉDENT Prix TTC
   Départ cave

✂

 QUANTITÉ DÉSIGNATION Départ cave Port inclu 
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  ...........   Forfait supplémentaire d’expédition si commande inférieur à 24 Bout. +20 2
2

Fait à  ....................................................................... le ..................................................................................

B O N   D E   CO M M A N D E
ADRESSE DU DESTINATAIRE

Nom  .............................................................  Prénom  ..........................................................

N° ................  Rue  .......................................................................................................................

Code Postal  ..........................  Ville  .....................................................................................

Tél. obligatoire :  .....................................................................................................................

Mail obligatoire :  ...................................................................................................................


